Sa har tar du hand om olja
och maifett efter matlagning.

Torka upp fett i stekpannor och grytor med
hushallspapper och sldang det i den bruna
matavfallspasen.

Om det blir mycket olja dver, efter exempelvis fritering:

v L&t oljan svalna och héll den sedan i en tom
pappersforpackning med skruvkork.

v Skruva &t ordentligt och slang férpackningen i
restavfallspdsen eller ldmna in den p& en
bemannad &tervinningscentral,

Visote du ottt ...

Matfett och olja som spolas ner i diskhon
stelnar och bildar klumpar. D& blir det
stopp i avloppsledningarna och vattnet
trycks tilloaka in i fastigheten.

¢» L&s mer pa orebro.se/vattentips  FHitiis

orebro.se/vattentips




