
Om det blir mycket olja över, efter exempelvis fritering:

•	 Låt oljan svalna och häll den sedan i en tom  
pappersförpackning med skruvkork. 

•	 Skruva åt ordentligt och släng förpackningen i 
restavfallspåsen eller lämna in den på en  
bemannad återvinningscentral.

Så här tar du hand om olja  
och matfett efter matlagning.

     Läs mer på orebro.se/vattentips

Torka upp fett i stekpannor och grytor med 
hushållspapper och släng det i den bruna 
matavfallspåsen.

Visste du att ...
Matfett och olja som spolas ner i diskhon  
stelnar och bildar klumpar. Då blir det  
stopp i avloppsledningarna och vattnet  
trycks tillbaka in i fastigheten.
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