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Nyhetsbrev om gästbartenders, provsmakning, 
klubbarrangörer och egen kryddning av sprit. 

 

Gästbartenders och provsmakning 

Grunden är att all personal som arbetar i serveringsrörelsen ska vara anställda av restaurangföretaget. Sedan 
finns det undantag, ägare behöver inte ta ut lön, inte heller praktikanter från olika utbildningar.  

Man kan också anlita registrerade bemanningsföretag (dock inte som serveringsansvarig personal). Alla som 
är verksamma ska vara inskrivna i personalliggaren (om företaget har krav om personalliggare). 

Provsmakning där leverantören serverar (häller upp) alkoholdrycker ska anmälas till oss i förväg. De behöver 
då inte vara anställda. Alkoholdryckerna måste ändå köpas in, säljas och bokföras på vanligt sätt i 
restaurangens bokföring. 

 

Klubbarrangörer 

Om någon annan än restaurangen gör ett arrangemang på ditt ställe så måste ändå all försäljning som sker på 
stället (t.ex. entréavgifter) bokföras i restaurang-företaget. Kassapersonalen ska vara anställd av restaurangen.  

Förköpsbiljetter behöver inte bokföras i restaurangföretaget. 

 

Kryddning av sprit 

Att krydda eller förändra sprit anses vara tillverkning och kräver ett tillverknings-tillstånd. Alkoholdrycker ska 
serveras ur sin originalförpackning.  

Den som ändå vill göra sin egen midsommarsnaps ska anmäla detta till oss. Enbart klassisk snaps är tillåten 
att krydda själv, alltså inte drinkar, shots eller liknande. 
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